
いつもありがとうございます。 

W43 青果発注書をお送り致しました。 

御注文のほど、何卒よろしくお願い申し上げます。  

 

W43の月曜日は祝日の為、本社・青果ターミナル共に休業させて頂きます。 

勝手申しますが、何卒御理解の程賜りますよう、よろしくお願い申し上げます。 

(吉田清一郎) 

 

・人参のご報告 (吉田麻衣)  

ｗ42 の発注書本文にて、これからの人参の同行の予測を報告しましたが、 

北海道産の人参が想定以上に悪い方に進んでいるようです。 

初期の分に関しては順調すぎて 

サイズも大きく量もたくさん取れたため相場が暴落しましたが 

ここにきて雨が降らずに干ばつとなり、 

今度は人参が成長しない為サイズが小さく量も少ないという状況です。 

           

ここから先のフルーツ夢人参・メマンペの入荷状況がハッキリとしていない為、 

不足が出てくる状況ではありますが、 

それとは別に北海道産の有機栽培の人参を確保できそうなので 

ｗ43 でそちらの方に少々お高いのですが移行をお願いする可能性がございます。 

           

そこから先としては、ｗ45 から青森県産 and 長崎県産をしばらく継続し、 

ｗ47 or ｗ48 から熊本県産・長崎県産へとリレーという予定になります。 

           

だいぶバタバタする状況になり申し訳ございませんが、宜しくお願い致します。 

           

 



・安納芋の自立 POPが完成しました。 (販促部:吉田紗知子) 

コト POPは多くあるアルファーですが、 

今回、自立する卓上 POP を、御依頼に合わせて作成しました。 

 

安納芋用の、自立 POPキットです。 

 

印刷は A4orB4 (完成後サイズは A4:17.5cm×8cm、B4:19cm×8.8cm)で、 

店舗に納品する際は 

カット・組み立て前の、印刷そのままの状態での納品となり(アルファー設備の仕様上) 



 

用紙内に、カットラインや折り位置、組み立て方の記載がございますので 

各店舗で組み立てをお願いする POP キットとなります。 

 

Dropbox でのダウンロード可能(コト POP・さつまいものフォルダから)、 

 

又、商品受注時に 

「(発注書本文記事内にあった)安納芋の自立 POPキットを希望」と、 

返信 FAX内にメモで記載や、お電話の際に頂ければ 

印刷した物を注文商品に同封させていただきます。 

 

――――――――――――――――――――――――――――― 

 

本来の御依頼は、 

卓上ミニのぼり旗 POP のようなもの でしたが、 

アルファーの設備上難しく、 

一番の今回要点である「自立して卓上に置ける」事を目標に 

構築、試作調整、作成を行いました。 

 

 

 

・印刷物の特殊加工は弱いです。 
でも、それに勝る 「個別対応力」 がアルファー販促物にはあります。 

 

アルファーで現在使用している販促物(POPやラベル)は、 

印刷専門の会社でも使われるような、大規模プリンターで印刷されています。 

 



印刷スピードが速く、部数を気にせず印刷出来る事で、 

外部受注をした場合では不可能な 

納期・不足時対応の速さ、少部数での細かなデザイン対応 

が自由にでき、 

鮮度が大切な青果の現場では、無くてはならない存在です。 

 

上記プリンターは、 

お取引先の、ご縁で設置する事が出来ています。 

印刷会社では無いのにありがたい事です 

 

… 

そう、印刷会社では無いので、 

アルファーでは、印刷以外の加工設備が弱いです。 

例えば 

 

【アルファーで難しい印刷物 対応】 

A3 サイズ以上、厚紙では B4以上の印刷 

PP・撥水加工、特殊製本、箔押し 

特殊形状のカッティング 

 

卓上ミニのぼり用グッズや 

ポスターラック・スタンド等の専用・特殊な什器  

等 

 ――――――――――――――― 

 

設備に限界はありますが、 

外注ではありえない 



 

記載内容の立ち上げから デザイン作成、 

１部数・一個から の作成・印刷納品が出来る 

 

事は、出来ない項目をものともしない程の 

大きなアルファーの強みだと感じます。 

 

―――――――――――――――――――― 

アルファーでは 

現場での印刷担当は１名、 

 

販促物作成内容全般… 

記載内容の選別・構築、レイアウト、 

画像撮影・加工、使用イラストの作画 

印刷版データの作成、 

印刷形状の図面引き・試作作り 等全般を、 

 

私１人で担当させていただいております。 

 

御依頼が重なった際は、どうしても速度は落ちますが、 

 

人への中継ぎが無い分、情報伝達に歪みが生まれにくく 

ご依頼をお聞きしてから、実現する速度が速いです。 

 

それも、アルファーの強みになってくれてたら…と思う次第です。 

 

 



・皆様お待ちかね！ 北海道産 和田さんの畑ごぼう  
(販促部：生島 麻亜子) 

   

じゃがいも ・ 長芋 ・ ごぼう ・ 南瓜と、様々な商品を栽培されながら、 

全国的に大人気の和田さんより、もうすぐ 『和田さんの畑ごぼう』 の取扱が開始します。 

 

ごぼうなんて、どれも大して変わらないから安い物を並べよう、 

と思われている方がいらっしゃれば、この 『和田さんの畑ごぼう』 を 

一度食べてみてください！ 

 

ごぼうは元々風味が良く、お茶にして飲んだり、 

料理に入れるために粉末にした物が販売されたりしていますが、 



和田さんのごぼうは本当に香りが良くて、柔らかいため味がよく染み込みます。 

 

こちらの表は 『和田さんのごぼう』 の糖度測定結果ですが、 

中央も根本も糖度が安定して 15度前後という結果が出ており、 

最高では糖度 25度を記録したこともあります。 

また、肌理の細かな肉質をしているのですが、歯ごたえもちゃんと残っているので、 

甘さ食感どこを見ても一級品のごぼうです。 

 

何年か前の話になりますが、1店舗の過去最高販売数は、 

きんぴらごぼうを使った試食販売をした時で、 

開店から 18時までに、 720パックも販売出来た記録が残っています！ 

 

試食は難しくても、店内 2箇所に 80パック程度ボリューム陳列するだけでも 

1日 40パック程販売が出来たという話も伺いました。 

 

良い商品なので、お客様にたくさん食べてほしいと、 

値入をあまり取らずに販売されたい気持ちも充分承知しておりますが、 

「普通の商品とどう違うのか？」 というアピールをして頂けると、 

値段を高めに設定しても、お客様に購入して頂けます。 

 

こと POP を掲示し、お客様の目に付きやすい量で、 

手に取って頂きやすい箇所に配置する。 

165.0 237.3 19.9 20.0
和田さん
2025/11/21 北海道 和田さん　やわらか細ごぼう(SC) 78.9g 正作

327.7 17.7 15.5
2024/07/10 北海道 和田さん　畑ごぼう 190g 正作 106.2 110.7
2024/10/22 北海道 和田さん　畑ごぼう 185g 正作 363.9

15.9 14.6
2024/02/28 北海道 和田さん　やわらか太ごぼう 320g 正作 906.5 1041.7 16.6 16.4
2024/01/24 北海道 和田さん　畑ごぼう 160g 正作 370.6 388.7 16.5 18.2



そして、たまに特売をして頂いて、商品の良さを理解して頂く。 

そうする事で、1点あたりの粗利額を多く獲得する事ができます。 

 

良い商品を、良い商品なりの値段で販売する事は、 

松商品を購入してくださるお客様のリピートにも繋がると思います。 

売り場の構成は、常に悩む点だと思いますが、弊社の商品がお役に立てれば幸いです。 

 

 

『 和田さんの畑ごぼう 』 は、通常の袋入りの商品とは別に、カットもご用意しております。 

通常より太い、『やわらか太ごぼう』 は量が出てくるまで今しばらくお待ちください。 

 

また、和田さんの商品は 「ごぼう」 だけでなく、 「じゃがいも」 は現在取り扱い中ですし、 

もう少しすると 「長いも」 と 「南瓜」 も出てきますので、和田さんシリーズで売場をまと

めるのも面白いと思います。 

 

何卒お取り扱いの程宜しくお願い致します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



・今シーズンも始まります！北海道産 和田さんの畑ごぼう（有安海） 

 

お待たせしました！北海道産和田さんの畑ごぼうが今週からスタートします。 

 

和田さんのごぼうと言えば、なんと言っても美味しいこと。 

私自身、20年以上このごぼうを見てきましたが、長く取り扱い続けているのには、 

やっぱり理由があります。 

柔らかくて、香りが良く、しっかりごぼうの味がする。 

 

そして、このごぼうは売場をしっかり作れば、 

かなりの数量を動かすことができる商品でもあり、 

過去最高の販売数量は、なんと 1日 720パックです！ 

この記録は私がアルファーに入社する前のことなので、詳しいことは分からないのですが、 

和田さんのごぼうを使ったきんぴらごぼうの試食販売を行った時のようです。 



 

通常 1便しか納品がない企業さまなのですが、その 1回では全く足りずに、 

なんと 3回も配達を行うほどの販売数と聞いております。 

 

もちろん、すべてのお店で 720パック売れるという話ではありませんが、 

店内 2 か所でボリューム陳列をした店舗で、1日 40パックを販売されたお店もあります。 

 

和田さんのごぼうは、少しずつ置いて売る商品ではなく、 

売場を作ればしっかり売れる商品だということで、 

もしガッツリ販売したいのであれば、ぜひボリューム陳列をお勧めします。 

数パックだけ置いて、売れたら追加するのではなく、 

最初からドン！と並べるほうがお客さまにはインパクトがあります。 

そうすると、お客さまにも、このお店はこのごぼうを自信を持って売っているんだな、 

ということが伝わります。 

 

そして、和田さんのごぼうの中でも特に人気なのが、『やわらか太ごぼう』になります。 

一般的には、ごぼうは太くなるほど『ス』が入ってしまい、 

食感が悪くなると言われ嫌われることが多く、 

そのため、『太いごぼうは売りにくい』というのが、これまでのごぼうの常識でした。 

 

ところが、この常識を覆したのが和田さんのやわらか太ごぼうです！ 

太いのに、スが気にならず、柔らかくて美味しい。だからこそ、 

太いごぼうなのにしっかり売れる。 

 

そもそもス表現されているのもは、『維管束』で、 

根から吸い取った栄養を全体に行き渡らせるための器官となっていて、 

人間で言えば血管に近いものです。 



人間で血管を持っていない人はいないのと同じで、 

一般的なごぼうも太いごぼうも維管束は必ず存在している器官なんです。 

それが乾燥しているか否かで、強調されてしまう時があります。 

乾燥していると維管束の周りの細胞が収縮してしまうので、 

維管束が空洞化してしまい『ス』が入っていると言われてしまいます。 

 

そして、そのごぼうが新鮮かどうかを見極める簡単な方法があります。 

ごぼうの元を手に持ち、持ち上げるだけなんです。 

新鮮であれば、スッとまっすぐ持ち上がるのですが、 

鮮度が落ちている乾燥している状態であれば、 

まっすぐに持ち上がらず、へにゃっとなってしまいます。 

 

太くてスが入っているから売れないのではなく、 

鮮度が落ちて美味しくないから売れないんです、 

和田さんのやわらか太ごぼうは太くても鮮度が良く美味しいから売れるんです。 

 

和田さんのごぼうは、売場を作れば、それに応えてくれる商品なので、 

今年もぜひ、「少し置いておく」のではなく、 

「売るぞ！」という売場を作って、年末年始までしっかり販売してください！ 

 

 

・松茸情報 10月 8日 現在 

 ●中国産 産地状況  

現在 雲南省は、最後の産地が出てきています。 

全体で日量３．５トン。 出始めの為、つぼみが中心で、引き続き開きは少ないです。  

その為、価格も変わらず、高止まり状態です。  

 



現在は、業務関係中心の販売で精品や特選の中ツボが中心です。 

 

●北米産 産地状況  

2026/10/8 カナダは、メインの産地のテラスの不作で、周りの産地が出ている状態です。  

後半の産地の為、ここまま大きな増えも無く、徐々に減っていく予想です。  

アメリカは、順調に増えてきました。 

 

今から数週間がピークと思います。  

海岸のコーストやワシントン州も出てきて、産地もつながってきています。  

まだ、１等が６割以上を占めているので、順調です。  

 

現地の値段は、すでに昨年のピークの価格になっています。 

しかし、為替が、昨年１４５円、今年は、 １５９円となり、 

キロ当たり１０００円以上高いです。  

 

産地の更なる値下げを要求すると、収穫人が山へ取りに行かなくなるとのこと、 

ガソリン代があまりにも 高く、それなら他の仕事に行くとなるそうです。  

そういう理由で、今が底値だと思われます。 

 

今後は、下等級が増えてくれば、その部分は少し下がります。  

是非、ここからしばらくがアメリカのピークなので販売よろしくお願いします。  

 

●日本市場  

全国的に気温も下がり、秋の気配になり売れは出てきています。  

アメリカも安定的に入りますので、是非、販売強化お願いします。  

中国、北米も毎日入荷しています。販売よろしくお願いします。  

 



●今後の動き  

今月は、北米の売り頃です、宜しくお願いします。  

引き続きご報告致します。 ㈱パシフィックコーポレーション 社長:彦坂嘉男 

 

・今週の成分測定レポート (吉田紗知子) 

■愛媛県 竹田青果様 経由 刀根早生柿 

 

愛媛県産、 

竹団青果さんから経由でサンプルを頂いた、 

刀根柿を測定しました。 

初めて測定する産地さんです。 

 

表面は若干 

汚れや傷が見える箇所があります。 

渋抜き時に発生したものであると思われます。 

 

糖度は 17.9 と検出されました。 

 

原体規格を頂きましたが、 

つぶれる程完熟した個体や、まだ青さが残る個体など、個体差が見られます。 

同じく糖度も、17～16度と違いが見られました。 

アルファーで取り扱いがある、 

奈良県、萩本さん・益田さんの刀根柿(種無し柿)の数値と近い数値帯です。 

サクッとした食感が強い印象でした。 



・新登場 

          長野県産 特別栽培 志賀高原りんご・シナノスイート 

          高知県産        とさいずまとまと 

          北海道産        和田さんの畑ごぼう 

          兵庫県産        丹波栗・２Ｌ・・・日量１０kg で１０ケースなので、 

延着をお願いする場合がございます。 

           

・商品案内変更 

          新登場予定商品追加 

          北海道産 特別栽培 フルーツ夢人参・メマンペッ・・・原体出荷休止 

           

・終了 

          北海道産 有機栽培 渡邊さんのミニトマト 

          岐阜県産 有機栽培 谷下夫妻の飛騨川トマト 

          山形県産 特別栽培 遠藤さん達の行者菜 

           

・１０月新登場予定 

          高知県産 特別栽培 明神さんの満天里芋・・・ｗ43 より新登場予定 

          長崎県産 特別栽培 なんぶいんげん・・・ｗ43 より新登場予定 

           

 

それでは、今週も御注文のほど、何卒よろしくお願い申し上げます。 

 

有限会社アルファー 

吉田清一郎 

 

 


