
いつもありがとうございます。 

W32 青果発注書をお送り致しました。 

御注文のほど、何卒よろしくお願い申し上げます。 

 

・2026年 お盆休みの発注書スケジュール予定 

 

夏期休暇：8/13（木）～8/16（日） 

※8/11（火）(納品:8/12(水) )は、出荷致します。 

本社はお休みの為、受注・追加・キャンセル等をお受けする事は出来ません。 

 

8/13（木）～８/19（水）納品分まで は（直送含む） 

8/7（金）14時まで に追加・キャンセルのご連絡を頂きますよう 

ご調整の程宜しくお願い致します。 

 

――――――――――――――――――――――――――――――― 

【発注書・配信スケジュール】 

ｗ32（8/ 4～8/10 納品）：配信・・・ 7/24（金）〆切・・・ 7/28（火）←今回 

ｗ33（8/11～8/17納品）：配信・・・ 7/28（火）〆切・・・ 7/31（金） 

ｗ34（8/18～8/24納品）：配信・・・ 7/31（金）〆切・・・ 8 / 4（火） 

ｗ35（8/25～8/31納品）：配信・・・ 通常通り 

――――――――――――――――――――――――――――――― 

発注書の配信スケジュールは、弊社仕入先様次第により、多少前倒しになります。 

 

 

 

 

 



・ブランドの中の一流生産者！兵庫県 特別栽培 伊吹さんの玉ねぎ（有安海） 

 

アルファーの玉ねぎと言えば、誰の玉ねぎを想像するだろうか？ 

どの地域で活動されているかで、変わってくるだろうかとは思うが、 

私は伊吹さんが真っ先に思いつき、スーパーで見かければ買いたくなってしまいますね。 

 

淡路島と言えば玉ねぎの一大ブランド産地として、日本で知らない人はいないだろうし、 

スーパーマーケットさんでは、品揃えしていないお店はないかと思います。 

 

淡路島という地域だから甘い玉ねぎが出来る。 

これは間違いありません。 

でも、私はそれだけではないと思っています。 

 



それに加え、伊吹さんの栽培技術を駆使すれば、 

一般的な淡路島の玉ねぎ糖度が大体 9度前後らしいのですが、 

伊吹さんは低くても 10度、高ければ 12度を記録することもありました。 

 

これは生の状態で測定しているので、加熱すればびっくりするほどの甘さに増します。 

 

淡路島の玉ねぎであればなんでも良いということではなく、 

どの地域でも、どの作物でも、作り手によって味は大きく変わります。 

 

そう考えれば、ブランド産地だから取り扱えばいいというわけではなく、 

ブランド産地の中で、誰が栽培している作物なのか、これが集客の質に影響してきます。 

 

A顧客 B顧客を集客しようと思えば、その顧客が欲している商品である、 

A ランク商品や B ランク商品を、アピールできる程度取り扱う必要があります。 

 

私は伊吹さんの玉ねぎは B ランク商品に値すると考えており、 

淡路島で栽培されている玉ねぎの中ではトップクラスです。 

 

伊吹さんの玉ねぎは、8月お盆明けごろに終了してしまう予定となっております。 

ブランドさんちの中でも、アルファーが生産者に拘った玉ねぎを取り扱えるもの、 

あとひと月ほどになってしまいました。 

品揃えだけの取扱ではなく、夏場の販売計画として検討してもらえると幸いです。 

 

 

 

 

 



・お弁当の中でも、存在感が。 

【北海道産 特別栽培 無限樹のミニとまと・キャロル 10】(販促部:吉田紗知子) 

 

北海道・無限樹さんから 

ミニトマト・キャロル 10 が登場しています。 

 

キャロル 10は、正円で真っ赤 という 

The ミニトマト！といったかわいい形。 

お弁当でも映えて活躍します。 

 

ただし夏場、 

ミニトマトをお弁当に入れる際は、 

食中毒対策が必須です。 

 

汚れが溜まりやすいヘタは取って洗い、 

水分を拭き取ってから使用します。 



できるだけ切らない方が、水分が出ない為おすすめ。 

 

抗菌作用・防腐作用がある、 

大葉と合わせて使うのも良いと思います。 

 

お弁当という、限られたスペースの中でも、 

見た目・味 共に存在感がある、ミニトマトです。 

 

・“美味しい澱粉質”  を作る吉村さんの 『とみつ栗南瓜』 『キタアカリ』  

(販促部：生島 麻亜子) 

先週より、『美味しい澱粉質』 を作る吉村さんが栽培する 

 『吉村さんのとみつ栗南瓜』 と 『吉村さんのキタアカリ』 が新登場しています。 

 

吉村さんといえば、弊社の大人気商品である、 

あの 『ほっこり金時』 の生産者さんなのですが、 

 

その畑は、福井県あわら市の富津(とみつ)地区にあります。 

丘陵地帯であるこの地区は、砂地で土壌が構成されています。 



砂地で構成された土壌は水はけがよく、同時に肥料抜けも良いのが特徴です。 

肥料抜けが良いという事は、有機栽培や特別栽培には不利になるのですが、 

余分な肥料が抜けることで、雑味の原因にもなる硝酸態窒素が残留しにくく、 

また、作物自身がチカラを蓄えて育つので、中身の緻密な作物に育ちます。 

 

そして、砂地ではあるのですが、同時に、少し粘土質もある土壌なのだそうです。 

肥料抜けがよくて、粘土質も併せ持つとなると、作物にとっては厳しい環境とも言えますが、 

上手く手を添えてあげることで、逆に作物にとって 程よい刺激となり、味わい深く育ちます。 

 

吉村さんは、このような特徴的な土壌をうまく利用しながら、 

ここでしか作ることのできない美味しさを目指し、日々探求しながら栽培をされています。 

 

そして、そんな土地で吉村さんが丁寧に栽培した、 

大人気商品である 『吉村さんのほっこり金時』 を食べた弊社の社長が、 

 

「 これだけ美味しいサツマイモが出来るという事は、 

他の澱粉質の南瓜やじゃが芋も同様に美味しいのではないか 」 

 

と思い他の作物の栽培を依頼したという経緯があります。 

 



 

 

吉村さんが得意とする澱粉質特有の、あのホクホク感はそれぞれの商品にも表れており、 

ホクホク感を出す澱粉の含有量を測定したライマン価は、 

(南瓜は測定できていませんが)キタアカリは取扱いを開始した 

2023年から段々と高くなっています。 

 

ライマン価が高いと、実がギッシリしており、包丁を入れた時の断面が綺麗で、 

澱粉が糖化するため収穫後時間が経つと甘みがより強くなっていきます。 

2026年収穫分はまだ手元に届いていないため、 

今年の測定結果と試食がとても楽しみです。 

 

“美味しい澱粉質”  を作る吉村さんの 『とみつ栗南瓜』 と 『キタアカリ』 、 

9月中旬頃から出てくる 『ほっこり金時』 の吉村さんシリーズを 

是非お取り扱い頂ければと思います。 

宜しくお願い致します。 

 

 

 

 

 

 



・人参の今後の予定を。 (吉田麻衣) 

現在ｗ３２の発注書に掲載しているのが 

 

熊本県産特別栽培フルーツ夢人参・藤本姉妹、 

青森県産特別栽培フルーツ夢人参・山本さん、 

兵庫県産特別栽培フルーツ夢人参・八木さん・小の 

 

三名のご案内となっています。 

 

今後の見通しですが、 

8月中旬ごろにフルーツ夢人参・藤本姉妹が終了。 

8月末ごろにフルーツ夢人参・山本さんが終了となります。 

 

フルーツ夢人参・八木さんは 

現在イレギュラーな状態で、小サイズのみのご案内の為、 

終了が明確に決まってはいませんが、 

おおよその目安としては 8月中旬くらいとなります。 

 

 

その後の予定としては、毎年お世話になっている 

北海道産 特別栽培 フルーツ夢人参・メマンペッが 

フルーツ夢人参・山本さんとのリレーでスタートになります。 

 

昨年は北海道産 特別栽培 フルーツ夢人参・メマンペッの開始時期で 

商品手配に非常に苦労しましたが、 

今のところ問題なく手配がとれていてスムーズなリレーを期待しています。 

 



北海道産 特別栽培 フルーツ夢人参・メマンペッは 

11月中旬から下旬ごろまでの取扱期間を予定しています。 

 

・苗半作だというお話。 (吉田麻衣)  

お盆前かお盆明けかくらいに、 

香川県産有機栽培宮下さんのさつまいも・坂出金時が新登場になります。 

           

表題の苗半作というのは、日本の農業で古くから使われている諺で、 

作物の出来の良し悪しは、苗の良し悪しで半分は決まるという意味だそうです。 

           

宮下さんは野菜や果物も栽培しているのですが、 

それは本業ではなく育苗、販売が本業となります。 

 

その育苗の分野で日本一になるという目標で仕事をされているのですが、 

この苗はコメリで採用されていて全国各地で販売されるくらいに広まっています。 

           

宮下さんが大事にしているのは、苗・道具・畑・肥料・栽培技術だそうで、 

そのどれもを自分が納得できるまで やりつくすそうです。 

 

苗はもちろん自作。 

道具に関してはオーダーメイドで 

従業員の手やら身長やらに合わせて作ってもらっているそうです。 

 

畑はもともとの土地なのですが、 

海が近く風に乗ってミネラルが飛んでくるそうで必要以上の肥料は加えなくて済みます。 

 

また砂地の為、芋の成長を邪魔しないし排水性がいいため 



根腐れなどの病気のリスクも減ります。 

肥料も品種ごと、畑ごとに調整してそれを使用しています。 

 

結果として、 

 

こんなにももさもさな根になり実を作り美味しいサツマイモとなります。 

ちなみに紅はるかも栽培していますが、あまり美味しくはなりません。 

 

もちろん宮下さんの坂出金時と比較して 

相対的に美味しくならないという意味です。 

紅はるかは砂地での栽培には向いておらず、黒ボクの土の方が適切である為です。 

           

宮下さんの苗は全国のコメリでも買えますが、 

宮下さんが育てた苗で栽培した宮下さんのさつまいもは、 

宮下さんからしか買えません。 

           

もうすぐ新登場ですので、ご期待ください。 

           



・新登場 

          北海道産 有機栽培 坂本さんのメロン・ギフト・・・9月中旬ごろまで 

           

・商品案内変更 

         ニュージーランド産    防カビ剤不使用ライム・・・在庫僅少分再掲載 

         熊本県産 特別栽培 フルーツ夢人参・藤本姉妹・・・価格変更。値下げ。 

         みなみのかほり・赤ラベル・・・製造在庫終了の為、一時休止。 

           

・終了 

         長崎県産 特別栽培 なんぶえびす南瓜 

           

・８月新登場予定 

         岩手県産 有機栽培 ＯＲＧＡＮＩＣにんにく・・・ｗ32 より新登場予定 

         香川県産 有機栽培 宮下さんのさつまいも・坂出金時・・・ｗ33 より新登場予定 

         熊本県産 特別栽培 吉田さんのレモン・璃の香・・・ｗ33 より新登場予定 

         徳島県産        佐々木さんの梨・豊水・・・ｗ34 より新登場予定 

         北海道産 特別栽培 フルーツ夢人参・メマンペッ・・・ｗ34 より新登場予定 

         北海道産 特別栽培 無限樹の栗南瓜・恋するマロン・・・ｗ34 より新登場予定 

         北海道産        和田農園男爵・・・ｗ35 より新登場予定 

 

 

れでは、今週も御注文のほど、何卒よろしくお願い申し上げます。 

 

有限会社アルファー 

吉田清一郎 

 

 


