
いつもありがとうございます。 

W51 青果発注書をお送り致しました。 

御注文のほど、何卒よろしくお願い申し上げます。 

 

・年末年始スケジュール 

今年の年末年始の発注書配信スケジュールです。 

今週から発注書の配信スケジュールが下記の通りになります。 

           

アルファー事務所休み：１２ 月３０日(土)～１月２日(火) 

アルファー青果ターミナル休み：１２月３０日(土)～１月２日(火) 

アルファー青果ターミナル出荷：１２月２９日(金)まで、１月３日(水)再開 

           

配信スケジュール 

ｗ５１・・・配信：１２月１１日（月）、締切：１２月１４日（木）←いまここ 

ｗ５２・・・配信：１２月１５日（金）、締切：１２月１９日（火） 

ｗ１ ・・・配信：１２月１９日（火）、締切：１２月２２日（金） 

ｗ２ ・・・配信：１２月２５日（月）、締切：１２月２８日（木） 

ｗ３ ・・・配信： １月 ５日（金）、締切： １月１１日（木） 

           

仮にスケジュールの調整が弊社とどうしても合わない場合には 

弊社の方で最大限の調整と相談をさせていただきますので、 

気兼ねなく相談・問い合わせください。 

           

以上です。 

宜しくお願い致します。 

 

 



・クリスマス料理に合う商品について 

今週は、クリスマス直前の納品日が入るw51 の発注書になっています。 

 

クリスマスの料理を準備する際、 

チキンを買ったり、ピザを注文する場合でも、 

サラダや副菜は家で作る…というケースが多いと感じます。 

 

ミニトマトは特に、華やかな添え野菜・サラダを作る為に需要が高まると思います。 

直近は、熊本県・木下さんの濃厚ミニトマトのみの取り扱いとなっていましたが、 

宮崎県、誠のミニトマト・小鈴や、長崎県・なんぶアイコなど、 

冬採れミニトマトが続々と登場しています。 

 

チキンの添えには、ポテトサラダも合います。 



現在、北海道・和田農園 から 3種類のじゃがいもが登場していますが、 

しっとりとしたメークインが、添えのポテトサラダにぴったりかもしれません。 

 

レンコンの白い断面は、肉料理の濃い茶色と合わさると、 

まるで雪がかぶさったような綺麗さが出ます。 

 

もものすけかぶの鮮やかな色合いも、クリスマスにはピッタリだと感じます。 

薄く切って、巻いてバラの花のような形にしたり、 

ポタージュ状にして肉や魚の添えソースにも合うと思います。 

(生でそのままでも食べられますが、 

私はレモン果汁と塩で合えた方が本来の甘さが引き立ち美味しく好みでした。) 

 

野菜は食卓に色彩を増やし、華やかなさを足す、大きな役割があります。 

是非、ご検討ください。 (販促部:吉田紗知子) 

 

 

・ついに始まります 『 兵庫県朝来市産 特別栽培 津村子の岩津ねぎ 』  
タイトルの通り、 『 兵庫県朝来市産 特別栽培 津村子の岩津ねぎ 』 が 

ついに始まります！ 

『 津村子 (つむらこ）』 は生産者のグループ名で、3人の生産者が、 

毎日試行錯誤しながら作物を育てています。 

今年 産地さんには、私も実際に訪問させていただき、 

インタビューや圃場の見学をさせてもらいました。 

伺ったのは 10月の最終週で、その時の写真がこちらです。 



今日、生産者の一人、 

画像左の古川さんに 

電話で様子をお聞きしたのですが、 

順調に育っているとのことで、 

特に、身の締まり方というか、 

中身の充実具合が良い感じだ、 

と頂けました。 

 

 

今作は、 『酢』 と有機質肥料を巧みに使用して栽培をされており、 

その効果が表れているのではないかと仰っていました。 

 

酢は、光合成を助け、害虫から守るのに効果的ということで、 

カルシウムなどと混ぜて散布しています。 

 

このような栽培方法ですが、講習会に積極的に参加して学んだり、 

頻繁に３人で情報を交換し合ったりすることで取り入れられ、 

グループの 3人の意欲と身近さは、大きな強みになっています。 



作業中の何気ない会話から案が浮かぶこともあるのだとか。 

 

ところで、岩津ねぎを名乗るためには、葉の枚数や軟白(白い部分)の長さ、全長など、 

定められた多数の基準を満たさなければなりません。 

今年の岩津ねぎの解禁日は 11月 23日でしたが、生産者の中には、 

その解禁日に合わせて基準を無理やり満たそうとするあまり、 

ねぎに負担のかかる栽培をしてしまい、 

中身の伴わないものになってしまうこともしばしばあるのだそうです。 

 

しかし津村子の３人は、無理な栽培はせず、 

美味しく健康な状態の岩津ねぎを届けることを優先しています。 

実際に、本発注書からの御案内となっているのは、 

消費者の皆さんに、本当の岩津ねぎを味わっていただくためです。 

 

美味しい野菜を届けるために、日々試行錯誤しながら、 

挑戦を続ける津村子グループの 3人。 

この方々の作った岩津ねぎを、是非多くの方に味わっていただきたいと思います。 

御取組みの程、宜しくお願い致します。(販促部：渡部智加) 

 

 

・石川県 特別栽培 加賀美人れんこん 

今シーズンから取り扱いが始まった最もおススメの加賀美人れんこん。 

お伺いした当初から圃場には青々した立派な葉が水面が見えないほど埋め尽くし、 

風が吹けば、さらさら～っと心地よい音が聞けていたのですが、 

やっとその葉たちの役目が終わり、土に戻っていく時期になりました。 

 

 



その役目を終えた葉や茎は、専用の機械で畑に打ち込むことで、 

微生物たちが次の作のれんこんが美味しくなるようにと、ゆっくりと分解され備えていきます。 

葉が役目を終えたという事は、 

れんこんが十分に成長することが出来たという事になりますので、 

完熟したことと言い換えられるかと思います。 

画像オレンジ色のネットは鴨避けのネットだそうです。 

この時期になると鴨が餌を求め、決死のダイブで水の中に潜りレンコンを食べてしまうようで、 

その食害を防ぐための設置をしております。 

 

年末年始の商材で必要不可欠になっているれんこんを是非ブランド産地にもなっている、 

この加賀美人れんこんで品揃えをしてもらえるようお願い致します。 

 

  



お話をさせて頂いた企業さまの中で、「れんこんは白くなきゃ売れないよ」と言われました。 

確かに白い方がよさげには見えるかもしれませんが、 

土っぽく黒っぽく見えるものが悪いものかと言えば、 

全くの逆で、良質な土壌で鉄分が豊富に育った証が 

れんこんの表面に現れているだけなんです。 

この本来はプラスになる要因・情報が、 

触れる機会がなく得られなかったお客さまに正しいプラスの情報として、 

表現し認知してもらうことが出来れば、売れるべき商品が売れるように思います。 

もちろん、この加賀美人れんこんも洗えば白くなります。 

 

良い環境で栽培された結果の代償が、 

どんなれんこんでも通る調理前の洗うという工程で解消できるのであれば、 

コト POP のように売り場で表現しお客さまに認知してもらえれば 

売れるようになると信じています。 

 

そしてなによりもこの加賀美人れんこんは 

企業さま店舗さまからの御注文を頂戴してからの収穫をし、 

発送は産地直送しるため、アルファーの青果ターミナルを経由しない分、 

鮮度感は抜群です。 

ただ売り場で陳列するのではなく、 

商品を理解し表現を意識して販売することが出来れば、売れて儲かる商品になります。 

（有安海） 

 

  



・中村さんの玉ねぎ 

の L大がとうとう終了してしまいました。L大を好んでご注文いただいていました企業様 

申し訳ございません。今後は L を代替として取り扱うようお願いします。 

           

で、ちょっと目を離した隙に玉ねぎの前年同期間（１２月１日～９日）で 

昨年の相場を上回っていました。 

昨年は高値 3,780円に対して今年は高値 4,860円です。 

中値でも 4,860円、安値でも 3,000円以上という相場。 

           

ここまで上がるのはちょっと予想していませんでした。 

通常、新玉ねぎが潤沢に出てくるとされているのは 3月から～4月ごろなので 

それまでは北海道メインでなんとかつなげていく必要があります。 

           

国内最速で静岡県浜松市・湖西市・御前崎市で 1月上旬に 

新玉ねぎが出てはきますが、アルファーでは現状取り扱いがないです。 

何度か取り扱いできるよう現地の人と話をしていましたが、調整が難しく 

今のところめどが立っていません。 

仮に自力で問い合わせできるのであれば、やってみるのも一つの手かもしれませんが 

この状況下では確実に足元を見てくると思いますので、慎重に判断ください。 

           

先日の発注書でも記載しましたがアルファーではとりあえず次の新玉ねぎが出てくる予定の 

3月くらいまでは少なくとも持ち合わせております。あまりにも殺到した場合には 

様々な対応させて頂くことになると思いますが宜しくお願い致します。 

 

  



・新登場 

          熊本県産 特別栽培 吉田さんのみかん・南柑 

          熊本県産 特別栽培 吉田さんのレモネードレモン 

          宮崎県産 特別栽培 久保さんのさつまいも・シルクスイート 

          兵庫県産 特別栽培 津村子の岩津ねぎ 

          宮崎県産        須川さん達の土育ちパプリカ 

          愛媛県産        岡野さんの瀬戸のマドンナ・・・直送のみ 

          北海道産        和田さんのインカのめざめ 

          鹿児島県 特別栽培 松下さんのスナップエンドウ 

 

・商品案内変更 

          熊本県産 特別栽培 吉田さんのみかん・おきつ 

          新登場予定商品追加 

 

・終了 

          青森県産 特別栽培 津軽りんご・王林 

          奈良県産        萩本さんの富有柿・富有柿（袋） 

          北海道産 特別栽培 中村さんの玉ねぎ・・・L大 

          トルコ産         松茸 

          長崎県産 特別栽培 なんぶいんげん 

 

・12月新登場予定 

長崎県産 特別栽培 なんぶアイコ・・・w50 より新登場予定 

宮崎県産 特別栽培 誠のミニトマト・小鈴・・・w50 より新登場予定 

熊本県産 特別栽培 吉田さんのレモネードレモン・・・w51 より新登場予定 

宮崎県産 特別栽培 久保さんのさつまいも・シルクスイート・・・w51 より 

新登場予定 



沖縄県産 特別栽培 屋宜さん達の塩セロリ・・・w52 より新登場予定 

宮崎県産        須川さん達のパプリカ・・・w52 より新登場予定 

長崎県産 特別栽培 なんぶとまと・・・ｗ53 より新登場予定 

 

・1月新登場予定 

          伊唐島産        高橋さんの新じゃが芋 

          千葉県産        岩井さんの乾燥落花生 

 

 

それでは、今週も御注文のほど、何卒よろしくお願い申し上げます。 

 

有限会社アルファー 

吉田清一郎 

 

 


