
 

いつもありがとうございます。 

W36 青果発注書をお送り致しました。 

御注文のほど、何卒よろしくお願い申し上げます。 

 

 

・山形県東根市産 フルーツ王国 高嶋さんの白桃 

先週日曜日、友人が予約してくれたお店で食事をしました。 

ピザがメインのお店だったのですが、 

前菜の 「桃とモッツァレラ」 がとても美味しく、強く印象に残っています。 

 

きっと店の主力食材は、モッツァレラチーズであるとは思うのですが、 

それらが脇役になってしまうほど、桃の甘さには力がありました。 

 

又、当日は最高気温が 37度を超える猛暑日。 

考えてみると桃には、 

・桃は約 80%が水分であり、脱水症状の予防や体温を調節する働きがある 



・汗で失われる、ミネラルを含んでいる 

といった働きがある為、 

 

暑さで疲弊していた体に、冷やした桃の果汁が染みわたり、 

更に美味しく感じたのかもしれません。 

 

家に帰って、お店 HP を調べてみた所、桃については情報が出てきませんでしたが、 

店長さんは、かなり食材選びにこだわりがある方だと、掲載文で分かりました。 

 

「桃とモッツァレラ」 は、桃の甘さが無いと成立しない料理。 

私は 「同じスーパーで、同じ品種を買ったはずなのに、ぜんぜん甘くなかった…」 

と過去何度かの苦い経験から、 

桃は、甘い・甘くないの個体差が、大きく出る果物だと認識している為、 

この店長さんの、「はずれが無い桃を使っています」 という強い自信を感じました。 

 

現在、アルファーで取り扱いがある、 

「山形県東根市産 フルーツ王国 高嶋さんの白桃」 も、 

上記のような、食材選びに自信がある料理人が選ぶ桃ではないだろうかと感じます。 

 

山形県・東根市は、アルファーでは昨年度から取り扱いを始め、 

徐々に種類が増えている、注目の産地。 

 

「フルーツ王国(果樹王国)」 と呼ばれている東根市は、もちろん桃の栽培も盛ん。 

香りや甘みが非常に強く、果肉がしまりながらも柔らかい桃は、 

さくらんぼやラフランスと並び、ブランド果物として扱われています。 

 

予報では、今年の厳しい暑さは、9月の中旬までは続くそうです。 



そんな生活の中で食べる桃は、体全体に染みわたる贅沢な時間をくれると感じます。 

是非ご検討ください。(販促部:吉田紗知子) 

 

 

・『 北海道産 和田農園 男爵・キタアカリ 』 ついに始まります 

弊社の大人気商品である、和田さんの長いも・ねばりスター。 

その和田さんから、ついに男爵とキタアカリも新登場です。 

 

和田さんの作るじゃがいもは、味はもちろん絶品ですが、 

他産地と比べて、特に中身が詰まっているように思います。 

 

北海道の十勝地域が、農業、その中でも特にじゃがいも栽培に適した風土であることは、 

ご存じの方も多いと思いますが、その十勝平野で農業を営む数多くの方の中でも、 

和田さんの作物が美味しいのは、やはりその土づくりにあるといえるのではないかと思います。 

 

和田さんは 『 人の健康は、良い作物・健全な土地から 』 を理念として、栽培をされて

います。 

特に土壌のミネラルバランスを重視し、 

海藻や米ぬか由来の肥料を、緻密な設計のもとで使用することで、 

土壌から健康な状態を作り上げています。 

 

  

 



その栽培の結果、ライマン価も高水準です。 

ライマン価は、でんぷん価 つまり、高い値であるほどホクホクとした食感になります。 

高すぎると煮崩れを起こしやすくもなり、上記の通り食感にも影響しますので、必ずしも高

ければ高いほどいいというものでもなく、 

品種によって、適度な水準のものに育っているのも、美味しさのヒミツだと思います。 

 

品種の個性と美味しさが引き出されている、つまり、 

健康に育っているといえるのではないでしょうか。 

それは言い換えれば、じゃがいも自体が健康であれば、 



見た目も 味も そして中身も伴ってくるということで、 

それを実現し続けられるのは、和田さんのなせる技だと思っています。 

 

健康に育った野菜を食べることで、より人が健康になれるということは本質的なことです。 

また、健康に育った野菜は見た目も美しく、栄養価も高くなり、 

人間が、そのような野菜を美味しいと感じるのは、本能というか、 

必然的なことなのだろうと改めて思います。(販促部：渡部智加) 

 

 

・北海道 和田農園 男爵・キタアカリ 

アルファーが誇る最高生産者さんのひとり、 

和田農園さんの和田農園シリーズからじゃが芋男爵がスタートします。 

和田農園さんの商品がスタートする際に必ずご紹介する内容なのですが、 

和田さんの男爵は、 

先週スタートした無限樹の栗南瓜同様に誰が食べても必ず、 

美味しいと感じてもらえる、本物の味がします。 

 

私は野菜を食べて２回ほど、美味しさとは別に感動したことがあります。 



先ず１回目が今回スタートする和田農園さんの男爵を使ってカレーライスを食べた時です。 

それまでは、それぞれの野菜の味が品種ごとに少し違う程度にしか 

捉えておりませんでしたが、和田農園さんの男爵を食べた時は、 

味の濃いカレーライスだったにも関わらず、男爵の味がカレーにも全く負けないほど主張され、 

あまりの美味しさに、料理が上手くなったのかと錯覚してしまうほど美味しかったです。 

 

弊社の商品を取り組まれている企業さまの中で、 

有機栽培や特別栽培の商品に特化して商品を選定されている企業さまも居られますが、 

チャンスロスを起こしている可能性が御座います。 

品揃えのコンセプトは、企業さまやお店によって少々の違いはあろうかと思いますが、 

有機栽培や特別栽培だけが、差別化できるポイントではありません。 

和田農園さんの男爵はどちらの栽培方法でもございませんが、 

食べてもらえれば感じられます。 

それらと同等、もしくはそれ以上の味を含めた、 

品質や和田農園というネームバリュと言った価値を持っているじゃが芋です。 

 

北海道産となると様々な商品を自前で契約されている企業さまも 

いらっしゃるように思いますが、この和田農園さんの作物は、 

すべての品目で本物の味がする、アルファーの自慢生産者さまです。 

ぜひ、一度試食してみてください！きっとこの思いが伝わると思います。 

因みに、和田農園さんの取扱商品としては、 

男爵・メークイン・インカのめざめ・長芋・ネバリスター・ごぼう・南瓜(冬至用以降)、 

そして昨シーズンから栽培をお願いしたキタアカリも男爵と同時にスタート致します。 

(有安海) 

 

 

 



・北海道産特別栽培フルーツ夢人参(メマンペッ) 

現状状況が芳しくありません。 

原因としては必要な時に雨がほとんど降らずにいたのですが、 

そろそろ試し掘りしようかというときに今度は長雨が続き、 

最終的には北海道らしからぬ猛暑の影響で歩留まりが悪く収穫のペースも早く、 

既に全収穫量の 3割ほどが収穫済みとなっている地域もあるそうです。 

何年かに一度のペースで人参が非常に状況悪い時が発生しますが 

今年がその年なのかもしれません。 

本格的に多くの作物が北海道へと移っていく過程ですが、 

今年は特に苦労する年になるかもしれないです。 

           

ネガティブな話ばかりで恐縮ですが、 

今の段階でのフルーツ夢人参(メマンペッ)の測定値です。 

上記の天候に恵まれていないというのがよくわかる数字となっています。 

相場にもその辺がよく表れているようで、ずいぶんと高い相場が続いています。 

この相場高は気温が高く熱中症の危険もあるため、 



日中の収穫作業を休んでいる生産者も 

多いためと、現地の方からの情報もあります。 

無限樹の大川さんは日中直射日光あたるところだと 50℃にもなると言っていたそうです。 

北海道の気温じゃないね！って感じです。 

 

北海道の主だった産地の収穫の時期は７月上旬～１０月下旬・１１月上旬のため、 

あと２か月ほど収穫時期が残っていますが、 

どうなるかは正直なところ予測がつきにくい状況です。 

来週火曜日ごろから気温が下がってくるため、どうにかこうにか人参も成長してくるとは 

予想できますが、気温が正常に戻ったからといってすぐには成長しないため、 

この困難な状況はまだ続きそうです。 

           

気温が下がればもう少し状況も改善してくるとは思います。 

それまでは苦しい状況続きますが、状況は常に把握して随時更新・報告していきます。 

(吉田麻衣) 

 

 

・高知県産特別栽培西村さんの生姜の人体実験中⑧ 

先週完全に飽きたと愚痴をこぼしましたが、止めるのはまだ早い。 

そもそも、生姜をメインに据えるとただただひたすらに辛いので 

普通に考えて味付けに影響が出るに決まっている。 

ということで、少量を取り続けるというように方針を変更しました。 

無理に続けるよりは、無理なく続ける方が体にいいに決まっている。 

           

肩は良くなっているようななっていないような。 

そんな感じです。(吉田麻衣) 

 



・新登場 

   北海道産 特別栽培 中村さんの玉ねぎ 

  長野県産 特別栽培 志賀高原りんご・サンつがる 

  北海道産        和田農園・男爵 

  北海道産        和田農園・メークイン 

・商品案内変更 

  岐阜県産        加藤さんの清見とまと・・・価格変更。値上げ。 

  新登場予定商品追加 

  淡路島産        夏のサラダちゃん・・・在庫販売 

・終了 

  北海道産 有機栽培 坂本さんの Organic メロン 

  ペルー産  有機栽培 ナチュラルヒーローバナナ 

  兵庫県産 特別栽培 伊吹さんの淡路島玉ねぎ・L/M・・・３Lはまだ少し残っています。 

  徳島県産 特別栽培 佐々木さんの梨・豊水 

・９月新登場予定 

  熊本県産 特別栽培 吉田さんのレモン・・・w36 より新登場予定 

  青森県産 特別栽培 津軽りんご・サンつがる・・・w37 より新登場予定 

  徳島県産 特別栽培 佐々木さんの手掘りレンコン・・・w37 より新登場予定 

  香川県産 有機栽培 宮下さんのさつま芋・ハロウィンスイート・・・w３７より新登場予定 

  香川県産 有機栽培 宮下さんのさつま芋・紅はるか・・・w３７より新登場予定 

  種子島産        糖蜜安納芋・・・w３９より新登場予定 

  北海道産        和田さんのメークイン・・・w４０より新登場予定 

 

それでは、今週も御注文のほど、何卒よろしくお願い申しあげます。 

 

有限会社アルファー 

吉田清一郎 


